
TAPAS

TABLAS

PLATOS PRINCIPALES

Coulant | €6.90
Coulant cremoso de chocolate

Cheesecake  | €6.90
Tarta de queso bañada en mermelada de

arandanos y un ndo de galleta.

Tiramisu |  €7.90
Copa de tiramisu con nata.

POSTRES

COCINA ABIERTA DE 18.00PM A 23.00

Tabla de surtidos ibericos | €22.00
Jamon iberico, chorizo iberico, salchichon

iberico, lomo iberico.

Jamon iberico  |  €24.00
Jamon de cebo 100% iberico.

lomo iberico | €22.00
Lomo de alta selleccion iberico.

Cecina  |  €18.00
Cecina de Leon de la mas alta calidad.

Queso manchego  |  €23.00
Queso manchego de origen

Queso tierno  |  €19.00
Queso tierno al aceite oliva de jaen.

PAN TOMATE Y OLIVAS |€3.90 P.P

Arroz de secreto| €9.90

Arroz de secreto iberico con setas, cabeza

de lomo iberico y ajos tiernos.

Albondigas |  €8.90
AAlbondigas caseras en salsa de alto guiso.

Tortilla Española |  €8.90

tortilla de patatas con o sin cebolla.

Gambas al ajillo |  €12.90

Gambas al ajillo, estilo tradicional.

Choricitos picantes  |  €9.90

seleccion de choricitos picantes. 8 /12 UD

Variado de pintxos |  €8.90

Variado de pintxos de autor 6 UD

Ensaladilla Rusa    |  €9.90

Ensaladilla Rusa casera basada en la receta

de nuestra abuela

Patatas bravas   |  €9.90
patatas en salsa barava

Pulpo braseado | €24.00
Pata de pulpo braseado a la cama de pure de

patata.

steak tartar  |  €19.00
Steak tartar de solomillo.

Alitas de pollo  |  €11.90
AAlitas de pollo asadas en salsa.

Costillas barbacoa  |  €15.90
Costillas de cerdo cortada a palos con

salsa barbacoa.

Arroz de secreto   | €21.00 P.P
Arroz de secreto iberico con setas, cabeza de lomo

iberico con cebolla y ajos tiernos. MIN 2 PER

Chuleton   |  €28.00 P.P
Chuleton de vaca madurado 60 dias, cortado

a tiras y preparado a la piedra. MIN 2 PER

Mini burguers  |  €18.00
Tres mini smash burguers de ternera black

angus.

Carpaccio  |  €18.00
Carpaccio de ternera con queso parmesano,

aceite y pimienta.

Chipirones encebollados  |  €16.00

chipirones acompañados de cebolla

caramelizada.



BOCATAS

 IBÉRICOS | €7.90

CHORIZO IBERICO, JAMON IBERICO,SALCHICHON

IBERICO, LOMO IBERICO A ELEGIR

PAYÉS | €6.90

ESPAÑOL | €6.90
TORTILLA DE PATATAS, TOMATE Y ACEITE.

LEÓN | €7.90
BOCATA DE CECINA DE LEON

EL MALAGUITA | €6.90

BOCATA DE BOQUERONES EN VINAGRE.

LATA NEGRA | €7.90

ATUN, PIMIENTO, ANCHOAS Y ACEITUNAS.

BOCATA DE SOBRASADA CON MIEL

MANCHEGO | €7.90

BOCATA DE QUESO MANCHEGO.

SUGERENCIAS

 MIGAS | €8.90

PLATO DE MIGAS DE PAN TOSTADO, ACOMPAÑADO

DE UN ELAVORADO DE CARNES Y VERDURAS.

 RISOTTO | €16.00
RISOTTO DE SETAS Y PARMESANO.

 TARTAR DE ATÚN | €21.00

EXQUISITO TARTAR DE ATUN ROJO MEZCLADO CON

CEBOLLA, AGUACATE Y UN TOQUE DE LIMON.

 TARTAR DE FUET | €18.00

INNOVADOR TARTAR DE FUET, ALIÑADO CON ALCAPARRAS, CEBOLLA

MORADA, PEPINILLO, AGUACATE, MOSTAZA Y SALSA PERRINS.

INGREDIENTE EXTRA €2



CARTA DE VINO 

  - TINTOS -
EL ILUSIONISTA | BOTELLA €26.00 COPA €4,90

LARCHAGO | BOTELLA €22.00 COPA €4.90

VALCUERNA | BOTELLA €18.00 COPA €4.00

VALSOTILLO | BOTELLA €24.00 COPA €4.90

TINTO FINO D.O RIBERA DEL DUERO

TEMPRANILLO D.OCA RIOJA

TEMRANILLO D.OCA RIOJA 

CRIANZA 2018 D.O RIBERA DEL DUERO

CARMEN DOLORES | BOTELLA €18.00 COPA €3.90

VERDEJO D.O RUEDA

QUINTA DE AVES | BOTELLA €22.00 COPA €4.00

CHARDONNAY SOBRE LIAS V.T CAMPO DE CALATRAVA

AS LAXAS  | BOTELLA €28.00 COPA €5.00

ALBARIÑO D.O RIAS BAIXAS

BENEDICTUS | BOTELLA €25.00 COPA €4.90

GODELLO SOBRE LIAS D.O RIBEIRO

  - BLANCOS -

  - ROSÉ -
PEREGRINO ROSÉ | BOTELLA €22.00 COPA €4.00

PRIETO PICUDO D.O LEON


